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Salade de tomates cerises & bocconcinis

Pour 4 a 6 personnes

1 panier de tomates cerise rouges

1 panier de tomates cerise jaunes (en saison)
1 pot de mini bocconcinis

Feuille de basilic frais

3 c. a soupe d’huile d’olive

2 c. a soupe de vinaigre balsamique

Sel & poivre

Méthode

Laver les tomates et les couper en deux

Rincer les bocconcinis et les couper en deux

Laver les feuilles de basilic et ciseler

Mettre les tomates, les bocconcinis et le basilic dans un saladier
Ajouter I'huile d’olive et le vinaigre balsamique,

Saler et poivrer au go(t

Mélanger le tout et laisser mariner 15 minutes au réfrigérateur.

Servir froid!

Bon appétit!



